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Ondas, rizos y alisados en un abrir y cerrar de ojos

Cerca de un centenar de

pelugueras de toda la
Costa da Morte asistieron
ayer en el hotel Punta del
Este de Carballo a un curso-
presentacion de la nueva li-
nea de planchas para el pelo

~ de la marca GCK. Y puede

que alguno se esté enteran-
do ahora que existen este ti-
po de productos, pero segu-
ro que si le preguntan a al-
guna chica mayor de 15 ahos
le sabra explicar petfecta-
mente de qué se trata, por-
que son precisamente las j6-
venes las que mas deman-
dan las planchas, capaces,

ha llegado a asegurar algu- -

na, de hacer auténticos mi-

- lagros con las cabelleras mas

despeinadas.

La jornada de exhibicién,
organizada por la tienda es-
pecializada en productos de
peluqueria Para ti, situada
en la carballesa calle Dou-
tor Fleming, y por la firma
Cosmypel, sirvid para mos-
trar a las profesionales las
virguerias que se pueden ha-
cer con las planchas. «Cada
vez son mas las peluqueras
que trabajan con planchas,
porque permiten hacer to-
do tipo de peinados y mu-
cho mas rapido», cont6 la
responsable de Para ti, Ju-
lia Seoane, que ayer reu-
nio6 en el Punta del Este a
muchas de sus clientas. Jun-
to a sus compafieras del es-

tablecimiento, Estrella Ba-

rreira y Rebeca Antelo, y
al director comercial de la
marca en Galicia, Juan José
Gonzalez, Julia acompafié a
las profesionales de la Cos-
ta da Morte en una exhibi-
cién que se convirtié en una
clase magistral. Fran Frai-
le, que viaja por toda Euro-
pa realizando este tipo de

los peinados

El técnico de
GCK Fran Fraile
mostro a las.
pelugueras de la
Costa da Morte

que se pueden
realizar con
las diferentes
planchas de la
marca.
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demostraciones, fue capaz
de conseguir que lo més di-
ficil pareciese fécil y en las
melenas de las propias pe-
luqueras, que ejercieron por
turnos de modelos, alis, ri-
z6, ondulé..., y todo ello casi
en un abrir y cerrar de ojos.
«Es cuestion de un poco de
practicay, asegurd Fraile. Y
entre sus alumnas, un po-
co de todo. Desde las que
se confesaban «adictas» a
las planchas desde hace ya
muchos afios, a las que pre-
ferfan las técnicas més tra-
dicionales de secadores, ru-

Pablo Iglesias,
del restaurante
Ladebur, esta
impartiendo

el curso de
cocina francesa
organizado por
el comité de
hermanamiento
con Llsle
Jourdain.
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los y cepillos, aunque todas
coincidian en que Fraile ha-
cfa auténtica magia con las
planchas.

Cocina francesa *

Ayer hubo también plan-

cha, pero en este caso la
de cocinar, en el restaurante
Ladebur, donde por la tarde
se desarrollé un curso muy
diferente al del Punta del Es-
te. Una docena de vecinos
de Carballo (y en este caso
también habfa algtin chico)
asistieron a una de las tlti-
mas clases del curso de co-
cina francesa organizado por
el comité de hermanamiento
con L'Tsle Jourdain, que pre-
side Carmen Rives. El res-
taurador Pablo Iglesias fue

el encargado, un afio mas, de -

enseflar a sus alumnos los
secretos de la cocina gala,
pero ahora deberan ser los
familiares y amigos de los
alumnos los que comprue-
ben si los estudiantes han
estado atentos a las clases.

Reinauguracién

Muy cerquita de Lade-

bur (solo hay que subir
unos metros por la Gran Via
y girar a la izquierda) ha rea-
bierto sus puertas la tasca
O Lagarto, un clasico car-
ballés, de la que ahora se
ocupa la hostelera Fabio-
la Lema. Nueva responsa-
ble, pero misma filosofia de
siempre: ser el punto de en-
cuentro de buenos amigos.
Tomar unas cafias (o un re-
fresco) y disfrutar de unas
raciones. Algo que ya ha he-
cho, por cierto, el teniente de
alcalde de Malpica, Miguel
Angel Fernandez, que no
se perdit la inauguracion.

DISFRUTA DE UNA COMIDA S

PERO SOBRE TODO DISFRUTA DE

Nuestro servicio de catering

estd especializado

en colectividades como colegios,
asi como en servicio a domicilio
para particulares




